海南大学食品学院2010届硕士研究生学位论文答辩会

时间：2010 年5月30日上午08：00—11：40

下午13：00—17：30   
地点：4-205课室
答辩安排：
	答辩人
	报告人
	论文题目
	指 导

教 师

	1
	黄翊鹏
	椰纤果发酵液循环利用技术研究
	李枚秋

	2
	刘  杰
	水果中多菌灵和噻菌灵残留的标准检测方法及降解动态研究
	杨春亮

	3
	辛  波
	椰花汁提取物抗氧化活性研究及酚酸成分分析
	赵松林

	4
	徐  飞
	基于体外消化模型的香蕉果肉微量元素形态分析
	黄茂芳

	 5
	韩  林
	槟榔中抗氧化活性物质的研究
	张海德

	6
	赵  岩
	甘蓝类蔬菜质量安全追溯研究
	吴莉宇

	7
	方志飞
	笋制品中二氧化硫的风险评估
	吴莉宇

	8
	郑晓燕
	香蕉果皮加工制备膳食纤维研究
	章程辉

	9
	陈晓娜
	绿橙表面缺陷及大小尺寸的计算机视觉分级技术研究
	章程辉

	10
	王  珏
	诺丽果和叶营养成分分析与产品开发
	施瑞城

	11
	潘  颉
	木薯微孔淀粉微胶囊化罗非鱼油技术研究
	钟秋平


欢迎大家届时观摩。
                                         海南大学食品学院                                                    2010-05-26
海南大学食品学院2010届硕士研究生学位论文答辩会

时间：2010 年5月30日上午08：00—11：40
下午13：00—17：30   
地点：4-206课室
答辩安排：
	答辩顺序
	答辩人
	论文题目
	指 导

教 师

	1
	夏   兵
	槟榔呼吸机制及贮藏保鲜关键技术研究
	吉建邦

	2
	徐绍成
	乳酸菌的分离鉴定及其在香蕉茎叶青贮中的应用
	杨劲松

	3
	祖  鹤
	鲜切菠萝加工保鲜关键技术研究
	潘永贵

	4
	刘新华
	BTH防治芒果采后炭疽病及其系统获得抗性机理
	潘永贵

	 5
	胡月英
	菠萝酒酵母的分离、筛选及酿造工艺研究
	仇厚援

	 6
	蔡  坤
	海南粗榧内生真菌CH1307的初步鉴定与产高三尖杉酯碱发酵条件研究
	李从发

	7
	姜  欣
	香草兰浸膏制备及酶促生香研究
	彭黎旭

	8
	王化山
	菠萝醋的研制
	李从发

	9
	万  婧
	番木瓜中木瓜蛋白酶的提取工艺研究
	张海德

	10
	王春燕
	产紫青霉HBZ003发酵条件及其酶学性质
	刘四新

	11
	胡力飞
	海南产木薯化学成分及其生物活性的研究
	戴好富


欢迎大家届时观摩。
                                         海南大学食品学院                                                    2010-05-26
